LISTE DES PROJETS EN COURS

2008-2009

REALISATEUR/ DEBUT
ORGANISME TITRE FIN

Jéréme Del Castillo, Mise au point et validation d’'une méthode de dépistage rapide 06/2004

U. de Montréal / d’antibiotiques non béta lactamines dans le lait 02/2009

Akier Assanta Mafu,

AAC — CRDA Pr

Kevin Michael Wade, Etude des facteurs influengant la variation des profils protéiques du | 06/2004

U. McGill / lait provenant des fermes au Québec 12/2009

Daniel Ouellet,

AAC - CRDBLP Pr

Ismail Fliss, U. Laval / Potentiel prébiotique des acides linoléiques conjugués d’origine |06/2006

Edward Farnworth, laitiere : analyse in vitro et effets sur I'écosystéme gastro-intestinal | (9/2009

AAC - CRDA Tr

Doris Pellerin, U. Laval / | |mpact d’un tarissement court pour les troupeaux laitiers québécois |06/2006

Christiane Girard, 09/2009

AAC - CRDBLP Pr

Yves Pouliot, U. Laval /| Développement d’une approche intégrée pour la valorisation des |06/2006

Michel Britten, solides du babeurre 04/2009

AAC - CRDA Tr

Sylvie Turgeon, Compréhension du réle des exopolysaccharides dans les produits | 06/2006

U. Laval / laitiers acides pour I'optimisation de leur utilisation 09/2010

Daniel St-Gelais,

AAC — CRDA Tr

Guy Allard, U. Laval / Production de fourrages riches en sucres pour améliorer les|07/2007

Gaétan Tremblay, performances de la vache laitiére 10/2010

AAC-CRDSGC Pr

Julie Jean, U. Laval / Exploitation de Iactivit¢ antibactérienne et antifongique des|07/2007

Michel Britten, hydrolysats de protéines de lactorésum 04/2012

AAC-CRDA Tr

Monique Lacroix, Intégration de composantes bioactives aux caillés présures : impact | 07/2007

IAF / UQAM / sur le rendement fromage, les activités biologiques, les propriétés|10/2010

Michel Britten, physico-chimiques et sensorielles du fromage

AAC-CRDA Tr

Sylvain Moineau, Contréle des bactériophages de la ferme & l'usine 07/2007

U. Laval / 10/2010

Daniel Massé,

AAC-CRDBLP Tr

Steve Labrie, Etude des caractéristiques technologiques et microbiologiques des | 07/2008

U. Laval / laits du terroir québécois destinés a la fabrication de fromages fins | 10/2011

Daniel St-Gelais,

AAC-CRDA Tr

Denis Roy, Validation des conditions de viabilité des probiotiques dans les|07/2008

U. Laval / produits laitiers par de nouvelles approches axées sur les|10/2012

Daniel St-Gelais, caractéristiques métaboliques spécifiques, I'abondance et I'activité

AAC-CRDA Tr |relative

Denis Roy Chaire de recherche CRSNG - Industrie laitiere en technologie et |04/2006

U. Laval Tr |typicité fromagére 07/2011

Daniel Scholl Réseau canadien de recherche sur la mammite bovine 03/2006

U. de Montréal Pr 03/2011

Sébastien Buczinski Validation d’'un questionnaire concernant les facteurs de risques de|(05/2007

U. de Montréal Pr | transmission de la paratuberculose au sein des élevages laitiers du | 5/2009

Québec
Doris Pellerin Développement d’'un outil d’évaluation de la santé et du bien-étre | 05/2007

U. Laval Pr

pour I'élevage des veaux et génisses laitiers

06/2009
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Yvan Chouinard, Chaire industrielle CRSNG - Industrie laitiere sur le contrdle|07/2009
U. Laval Pr |nutritionnel de la production des constituants du lait chez la vache 11/2014
Edith Charbonneau, Grille d’évaluation du colt de production et de [I'utilisation des|06/2009
U. Laval Pr |fourrages dans les fermes laitiéres québécoises 08/2011
Réjean C. Lefebvre, Validation de ['utilisation et linterprétation des tests d’estérase|06/2009
U. de Montréal Pr |leucocytaire pour le diagnostic d’endomeétrite clinique et subclinique | 98/2011
a la ferme chez la vache laitiére
Jean-Philippe Roy, Evaluation d’un traitement sélectif au tarissement basé sur les|06/2009
U. de Montréal Pr |résultats d'une culture bactériologique du lait a la ferme a I'aide des | 9g/2011
PETRIFILM® chez les vaches avec un comptage de cellules
somatiques bas
Jean-Paul Laforest, Impact de suppléments d’acide folique et de vitamine B, en période | 07/2009
Laval/ prépartum et début de lactation sur la productivité des troupeaux|10/2012
Christiane Girard, québécois
AAC-CRDBLP Pr
Yves Pouliot, U. Laval/ Développement de nouveaux complexes protéiques fonctionnels|07/2009
Michel Britten, par chauffage des protéines du lactosérum en présence de|10/2012
AAC-CRDA Tr |babeurre
Sylvie Turgeon, U. Laval/ | Compréhension de la relation entre la microstructure du lait et des | 07/2009
Michel Britten, produits laitiers et leurs propriétés nutritionnelles 10/2012
AAC-CRDA Tr
Xin Zhao, U. McGill/ Régie novatrice des troupeaux laitiers québécois : repenser le|07/2009
Pierre Lacasse, tarissement 10/2012
AAC-CRDBLP Pr




